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Fonte: dalla rete. 

 

Frittata di maccheroni 

Ingredienti:  

300 g. di maccheroni cotti e conditi. 

75 g. di pecorino grattuggiato. 

3 uova. 

Un ciuffo di prezzemolo tritato. 

4 cucchiai d’olio extravergine d’oliva 

Sale, pepe q.b. 

  

Ricetta: 

Usate dei maccheroni avanzati, purchè siano conditi. 

In una terrina sbattete le uova, aggiungete il prezzemolo, il pecorino, il 
sale, il pepe e i maccheroni. 

Amalgamate bene il tutto. 

In un tegame antiaderente scaldate l’olio e versatevi il composto. 

Cuocete a fuoco basso, facendo dorare da entrambi i lati. 

 


